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NEWSLETTER &

Liebe Kundinnen und Kunden

Wir danken Ihnen fiir die vielen grossartigen Riickmeldungen, die wir regelmas-
sig erhalten. «Die Eier werden immer plinktlich geliefert und schmecken hervor-
ragend!», «Super Dienstleistung und qualitativ sehr gute Eier!», «Einfach, bequem
und immer in Top-Qualitét!», — das sind nur drei Beispiele von liber 100 Rezensio-
nen Uber Eier Meier. Wir sind stolz und danken Ihnen dafir, dass Sie uns mit einer
durchschnittlichen Note von 4.9, bei einem Maximum von 5.0 bewerten.

- - - - - - — - -

Seit Gber 30 Jahren vermarken wir frische Freilandeier von Bauernhofen aus der
Schweiz. Dabei legen wir ein besonderes Augenmerk auf eine tierfreundliche Lege-
hennenhaltung. Es ist uns wichtig, dass die Tiere das ganze Jahr Giber im Winter-
garten an der frischen Luft scharren kdnnen und bei gutem Wetter den Auslauf ins
Griine geniessen dirfen. Flr den besten Eiergeschmack ist die richtige Ernahrung
entscheidend. Blind Degustationen haben bewiesen, dass unsere Eier am besten
abschnitten (siehe néchste Seiten). Wir stellen dies sicher, indem das Legehennen-
futter nur sichere und beste Rohstoffe enthélt. Dies kdnnen wir deshalb garantie-
ren, weil unsere Hilhner alle FORS-Futter fressen und wir mit dem Hersteller eine
enge Zusammenarbeit pflegen.

Wir haben nichts zu verstecken. Aus diesem Grund kdnnen Sie auch unsere Eier
auf den Legebetrieb zuriickverfolgen, indem Sie die auf dem Ei aufgedruckte Be-
triebsnummer auf unserer Website eingeben.

Haben Sie aber auch gewusst, dass Eier Meier sehr interessante abgestufte Men-
genrabatte gewahrt? Gerade fiir grossere Familien oder Eierliebhaber lohnt es sich
deshalb ihren gesamten Eierbedarf bei Eier Meier abzudecken. Keine zusatzlichen
Einkdufe mehr und immer Top Eier!

lhr Eier Meier Team

Eier Meier AG Tel. 0848 013 013
Sentmatte 1, 6247 Sehotz www.eiermeier.ch



Regulfat einer Blinddegustation

Fragestellung

Versuchsobjekt

Hevrkunft der Eier

Gepriifte Faktoren

Benotung

Regulfate Optik

Reculfate Gervch

Reculfate Geschmack

Hat die Haltung oder die Art der Fitterung einen Ein-
fluss auf die Qualitat des Eis, insbesondere auf den
Geschmack?

4% Minuten lang gekochte Friihstlickseier

1) Biobetrieb mit 500 Legehennen mit Bio-Futter

2) Freilandhaltung mit 10'000 Legehennen mit
anderem Futter

3) Eier Meier Betrieb mit 500 Legehennen mit
FORS Futter

1) Optik (Eigelb, Eiweiss)
2) Geruch
3) Geschmack

von 1 (schlecht) bis 6 (ausgezeichnet),
wobei Note 4 als Standardwert galt (gut)

Herkunft 1: Note 3.0 (helle Dotterfarbe)
Herkunft 2: Note 4.3
Herkunft 3: Note 5.1 (sehr kraftige Dotterfarbe)

Herkunft 1: Note 3.3 (stechend, Ammoniakgeruch)
Herkunft 2: Note 4.2
Herkunft 3: Note 4.7 (aromatisch)

Herkunft 1: Note 3.2 (fad, holzig, Ammoniakgeruch)
Herkunft 2: Note 4.3
Herkunft 3: Note 4.1 (sehr intensiv und aromatisch) *

* Zahlreiche Degustanten berichteten von einem sehr krdftigen und intensiven aromatischen Ge-
schmack. Dies war fiir viele ungewohnt und fiihrte in der Folge zu einer sehr schlechten Benotung.
Ohne diese Beurteilung hétte auch das Eier Meier Ei beziiglich Geschmack iiberlegen abgeschlossen.
Die Mehrzahl der Degustanten taxierten es ndmlich als das geschmacklich beste Ei.

Eier Meier AG
Sentmatte 1, 6247 Sehitz
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Daravs ziehen wir
folgendes Fazit...

Weder Haltungsart noch
Herdengrosse haben einen
Einfluss auf die Qualitat des
Eis. Einzig und alleine dafir
verantwortlich ist das Futter!
Der hohe Rohproteingehalt
im Biofutter sorgt fir un-
erwiinschte Abbauprodukte,
die dem Ei einen stechenden
Geruch und Geschmack ge-
ben.

Die hochverdaulichen und
natirlichen Rohstoffe im
FORS-Futter geben dem Ei
einen kraftigen aromatischen
Geschmack und lassen ein Ei
so schmecken, wie es eigent-
lich sein sollte. Viele von uns
haben es leider verlernt die-
se Art von Nahrungsmittel zu
schatzen und bevorzugen ge-
schmacklich fade und neutra-
le Lebensmittel.

Eier Meier AG
Sentmatte 1, 6247 Sehitz




Unsere feinen Neuheiten

s 31. Oktober 2025

giltig bi

Probieren Sie unbedingt diese feinen Linzertorten, die von unserer
Bauernhofbdackerin Frau Josy Miiller produziert wurden.

(inzertorte (grosc)

Gewicht: 420 g
Durchmesser: 20 cm

...geeignet als etwas feines
Hausgemachtes fiir den
kleinen oder grossen Besuch!

Linzertorte (klein)

Gewicht: 200 g
Durchmesser: 15 cm

...ideal als etwas Siisses
flir Zwischendurch!

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

gultig bis 31. Oktober 2025

Eierset mit Becher und Kopfer ,\ ) -

Profitieren Sie von dieser Aktion
und erhalten Sie vier Sets zum
Preis von nur drei!

...es macht «Klack» und schon ist

das Ei bereit zum Verspeisen! r. 28.50 50)
fr 4 Stk. (3x Fr. 9.
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